5 Gang--Menue und verkostete Weine

Crépes mit (Riiucherlachs
Oerleo steter Wein :
2006 Gallego rosado- bodegas uncastellum-Spanien

*

Muscheln in Xnoblauchil mit Thymian,
(Rosmarin und Lorbeer
Qerleosteter Wein :
2003 St. (Josepl weiss- maison Chapoutior- Frankreich

*

Kaninchenragout mit Schalotten in
Dijonseny unter der Bliitterteighaube
erlosteter 1Dein :

2005 Cétes du ventoux - elos des

estaillades-la ferme saint martin

*

ebackener Ziegenkdise mit Malniissen
Oerlosteter Mein :
2000 Chianti classico. riserva Casina di Cornia

*

Geeiste Zimtsterne mit Orangenfilets
erleosteter Mein:

2007 museat de rivesaltes- Siifpwein
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